BACKEREI OLDENBURG

Mollner Str. 4
23909 Ratzeburg
Telefon: 04541/3494

Weizenvollkornbrétchen

Weizenvollkornbrétchen ohne Kérner mit Rapsol verfeinert.
AUFBEWAHRUNG
ungekuhlt
ZUTATEN
Weizenvollkornmehl, Wasser, Weizenspeisekleie, Hefe, Meersalz, Rapsol, Weizengluten
GESAMTANTEILE GETREIDEERZEUGNISSE
90 % Weizenvollkorn, 10 % Weizenkleie
ALLERGENE

Gluten (Weizen)

Weizenvollkornbrétchen mit Sesam

Weizenvollkornbrotchen ohne Kérner mit Rapsél verfeinert.
AUFBEWAHRUNG
ungekihlt
ZUTATEN
Weizenvollkornmehl, Wasser, Sesam, Hefe, Meersalz, Rapsdl, Weizengluten
GESAMTANTEILE GETREIDEERZEUGNISSE
90 % Weizenvollkorn, 10 % Weizenkleie
ALLERGENE

Gluten (Weizen) Sesam

Weizenvollkornbrétchen mit Haferflocken

Weizenvollkornbrétchen ohne Kérner mit Rapsol verfeinert.
AUFBEWAHRUNG
ungekihlt
ZUTATEN
Weizenvollkornmehl, Wasser, Haferflocken, Hefe, Meersalz, Rapsol, Weizengluten
GESAMTANTEILE GETREIDEERZEUGNISSE
90 % Weizenvollkorn, 10 % Weizenkleie
ALLERGENE

Gluten (Weizen)



Oldenburger Schnittbrétchen

Weizenbrétchen mit feinporiger Krume, knuspriger Kruste und verfeinert mit Rapsol.
AUFBEWAHRUNG
ungekihlt
ZUTATEN
Weizenmehl, Wasser, Roggenmehl,Rapsol, Meersalz, Hefe, Weizengluten,
GESAMTANTEILE GETREIDEERZEUGNISSE
91% Weizen, 9% Roggen
ALLERGENE
Gluten ( Roggen, Weizen)

Oldenburger Sesambroétchen

Weizenbrétchen mit Sesam, verfeinert mit Rapsol.
AUFBEWAHRUNG
ungekuhlt
ZUTATEN
Weizenmehl, Wasser, Blaumohn, Roggenmehl, Rapsdl, Meersalz, Hefe, Weizenprotein
GESAMTANTEILE GETREIDEERZEUGNISSE
90% Weizen, 10% Roggen
ALLERGENE

Gluten ( Roggen, Weizen), Sesam

Oldenburger Mohnbrotchen

Weizenbrétchen mit Blaumohn, verfeinert mit Rapsal.
AUFBEWAHRUNG
ungekihlt
ZUTATEN
Weizenmehl, Wasser, Blaumohn, Roggenmehl, Rapsdl, Meersalz, Hefe, Weizenprotein
GESAMTANTEILE GETREIDEERZEUGNISSE
90% Weizen, 10% Roggen
ALLERGENE
Gluten ( Roggen, Weizen)




Oldenburger Kiasebroétchen

Weizenvollkornbrétchen ohne Kérner mit Lupinendl und Honig verfeinert.
AUFBEWAHRUNG

ungekuhlt
ZUTATEN

Weizenvollkornmehl, Wasser, Weizenspeisekleie, Hefe, Meersalz, Rapsol, Weizengluten
GESAMTANTEILE GETREIDEERZEUGNISSE

90 % Weizenvollkorn, 10 % Weizenkleie
ALLERGENE

Gluten (Weizen). Lactose (Kase)

Laugenbrezel und Laugenstangen

Feinporiger Weizenteig in Brezellauge getaucht und mit Hagelsalz bestreut.
EMPFOHLEN ZU
Schmeckt besonders gut zu Kase, Wurst, Bier oder Wein. Ideal als kleiner Snack fur
Zwischendurch.
AUFBEWAHRUNG
ungekihlt
ZUTATEN
Weizenmehl, Wasser,Rapsdl, Speisesalz, Hefe, Meersalz, Gerstenmalzextrakt, Brezellauge
(Saureregulator: E 524), Zucker, Weizenprotein
GESAMTANTEILE GETREIDEERZEUGNISSE
100% Weizen
ALLERGENE

Gluten (Gerste, Weizen)

Kiirbiskernbrétchen

Weizenmischbrétchen mit Kirbiskernen und gerésteten Haselntissen, verfeinert mit Kimmel,
Koriander, Anis und Fenchel.
EMPFOHLEN ZU
Morgens zum Fruhstiick oder einfach nur fir Zwischendurch. Genief3en Sie das Kurbiskern &
Haselnuss- Brotchen mit stiRen oder herzhaften Belagen.
AUFBEWAHRUNG
ungekihlt
ZUTATEN
Weizenmehl, Wasser, Kirbiskerne, hauseigener Natursauerteig (Wasser, Roggenmehl),
ganze , Roggenmehl, gehackte, , Roggenvollkornschrot, Hefe, Meersalz,
GESAMTANTEILE GETREIDEERZEUGNISSE
70% Weizen, 24% Roggen, 6% Roggenvollkorn
ALLERGENE
Gluten ( Roggen, Weizen), Schalenfrichte



Sonnenblumenkernbroétchen

Weizenmischbrétchen mit gerdsteten Sonnenblumenkernen
EMPFOHLEN ZU
Morgens zum Frihstiick oder einfach nur fir Zwischendurch. GenieRen Sie das Kirbiskern &
Haselnuss- Brotchen mit stiRen oder herzhaften Belagen.
AUFBEWAHRUNG
ungekuhlt
ZUTATEN
Weizenmehl, Wasser, Sonnenblumenkerne, hauseigener Natursauerteig (Wasser,
Roggenmehl), ganze , Roggenmehl, gehackte, , Roggenvollkornschrot, Hefe, Meersalz,
GESAMTANTEILE GETREIDEERZEUGNISSE
75% Weizen, 25% Roggen,
ALLERGENE
Gluten (Gerste, Roggen, Weizen),

Sovitalbrotchen

Weizenbrétchen mit Sonnenblumenkernen, Leinsaat und Sesam, verfeinert mit Rapsél und Kimmel.
EMPFOHLEN ZU
Morgens zum Frihstiick, zwischendurch oder zum Abendbrot. Mit Kasecreme und frischen
Gurkenscheiben.
AUFBEWAHRUNG
ungekihlt
ZUTATEN
Weizenmehl, Wasser, Haferflocken, Sonnenblumenkerne, Roggenmehl, Leinsaat, Sesam,
Sojaprotein, Hefe, Meersalz, Roggenmalzextrakt, Rapsol, Weizengluten, Kimmel,
Weizenprotein
GESAMTANTEILE GETREIDEERZEUGNISSE
75% Weizen, 17% Hafervollkorn, 8% Roggen
ALLERGENE

Gluten ( Hafer, Roggen, Weizen), Sesam, Soja



Weltmeisterbrétchen

Weizenmischbrotchen mit Blaumohn, Sesam und Sonnenblumenkernen.
EMPFOHLEN ZU
Schmeckt mit stiRen und herzhaften Belagen.
AUFBEWAHRUNG
ungekihlt
ZUTATEN
Weizenmehl, Wasser, Sonnenblumenkerne, Roggenvollkornschrot, hauseigener
Natursauerteig, Sesam, Blaumohn, Hefe, Meersalz, Weizengluten, Weizenprotein,
Zuckerrubensirup, Roggenmalzextrakt
GESAMTANTEILE GETREIDEERZEUGNISSE
78 % Weizen, 21 % Roggenvollkorn, <1% Roggen
ALLERGENE
Gluten ( Roggen, Weizen), Sesam, Senf

Lauenburger Buttermilch-Schwarzbrotbrétchen

Weizen-Roggenbrétchen mit hohem Anteil an Roggen verfeinert mit ganzem Roggenschrot.
AUFBEWAHRUNG
ungekihlt
ZUTATEN
Wasser, Weizenmehl, hauseigener Natursauerteig (Wasser, Roggenmehl),
Roggenvollkornflocken, Roggenvollkornschrot, Weizenvollkornmehl, Roggenmehl,
Roggenmalzextrakt, Zuckerriibensirup, Hefe, Meersalz, Weizengluten, Weizenprotein
GESAMTANTEILE GETREIDEERZEUGNISSE
35% Weizen, 30% Roggenvollkorn, 21% Roggen,14% Weizenvollkorn
ALLERGENE
Gluten ( Roggen, Weizen)

Milchbrétchen
Leicht gesuter Hefeteig mit hohem Anteil an Milch.

AUFBEWAHRUNG
ungekihlt

ZUTATEN
Milch und Wasser, Weizenmehl, Hefe, Zucker, und Butter

GESAMTANTEILE GETREIDEERZEUGNISSE
100% Weizen

ALLERGENE
Gluten (Weizen) Lactose (Milch und Butter)



Rosinenbrétchen

AUFBEWAHRUNG
ungekuhlt
ZUTATEN
Milch und Wasser, Weizenmehl, Hefe, Zucker, und Butter, Rosinen

GESAMTANTEILE GETREIDEERZEUGNISSE
100% Weizen

ALLERGENE
Gluten (Weizen) Lactose (Milch und Butter)

Oldenburger Salzstangen

Weizenbrétchen mit feinporiger Krume, knuspriger gesalzener Kruste und verfeinert mit Rapsol.
AUFBEWAHRUNG
ungekihlt
ZUTATEN
Weizenmehl, Wasser, Roggenmehl,Rapsol, Gerstenmalzextrakt, Meersalz, Hefe,
Weizengluten, Salz
GESAMTANTEILE GETREIDEERZEUGNISSE
91% Weizen, 9% Roggen
ALLERGENE

Gluten (Gerste, Roggen, Weizen)

Oldenburger Kiimmelstangen

Weizenbrétchen mit feinporiger Krume, knuspriger Kruste und verfeinert mit Rapsol und ganzen
Kimmelkornern.
AUFBEWAHRUNG
ungekuhlt
ZUTATEN
Weizenmehl, Wasser, Roggenmehl,Rapsol, Meersalz, Hefe, Weizengluten, Kimmel
GESAMTANTEILE GETREIDEERZEUGNISSE
91% Weizen, 9% Roggen
ALLERGENE

Gluten ( Roggen, Weizen)



Oldenburger Sesamhérnchen

Weizenbrotchen mit Sesam, verfeinert mit Rapsal.
AUFBEWAHRUNG
ungekihlt
ZUTATEN
Weizenmehl, Wasser, Blaumohn, Roggenmehl, Rapsdl, Meersalz, Hefe, Weizenprotein
GESAMTANTEILE GETREIDEERZEUGNISSE
90% Weizen, 10% Roggen
ALLERGENE

Gluten ( Roggen, Weizen)

Oldenburger Mohnhoérnchen

Weizenbrétchen mit Blaumohn, verfeinert mit Rapsol.
AUFBEWAHRUNG
ungekihlt
ZUTATEN
Weizenmehl, Wasser, Blaumohn, Roggenmehl, Rapsdl, Meersalz, Hefe, Weizenprotein
GESAMTANTEILE GETREIDEERZEUGNISSE
90% Weizen, 10% Roggen
ALLERGENE

Gluten ( Roggen, Weizen)

Miislibrotchen

Weizenmischbrétchen mit Blaumohn, Sesam und Sonnenblumenkernen. Der héhere Anteil an
Pflanzendl und eingelegten Rosinen macht dieses Broétchen nicht nur lecker sondern erhéht auch
sein Haltbarkeit.
EMPFOHLEN zU
Schmeckt mit siRen Belagen. Am besten aber einfach pur geniel3en.
AUFBEWAHRUNG
ungekihlt
ZUTATEN
Weizenmehl, Wasser, Sonnenblumenkerne, Roggenvollkornschrot, hauseigener
Natursauerteig, Sesam, Blaumohn, Hefe, Meersalz, Weizengluten, Weizenprotein, Rosinen,
Roggenmalzextrakt, Pflanzendl
GESAMTANTEILE GETREIDEERZEUGNISSE
78 % Weizen, 21 % Roggenvollkorn, <1% Roggen
ALLERGENE
Gluten ( Roggen, Weizen), Sesam, Senf



Baguettebroétchen

Weizen-Roggenbrétchen mit eigenem Sauerteig und Pflanzlichem Ol.

AUFBEWAHRUNG
ungekuhlt
ZUTATEN
Weizenmehl, Roggenmehl, hauseigener Natursauerteig, Pflanzendl, Meersalz

GESAMTANTEILE GETREIDEERZEUGNISSE
80% Weizen 20% Roggen

ALLERGENE
Gluten (Weizen, Roggen)

Pizzabrotchen

Weizenbrétchen mit Paprika, verfeinert mit Rapsol.

AUFBEWAHRUNG
ungekihlt

ZUTATEN
Weizenmehl, Wasser, Paprika, Roggenmehl, Rapsol, Roggenmalzextrakt, Meersalz, Hefe,
Weizenprotein, Gewlrze

GESAMTANTEILE GETREIDEERZEUGNISSE
90% Weizen, 10% Roggen

ALLERGENE

Gluten ( Roggen, Weizen) Gewdrze

Croissant
Leckeres Franzosisches Feingeback passt sehr gut zu einem siifden Frihstlick

AUFBEWAHRUNG
ungekuhlt
ZUTATEN
Weizenmehl, Butter, Zucker, Meersalz, Hefe

GESAMTANTEILE GETREIDEERZEUGNISSE
100%Weizenmehl

ALLERGENE

Gluten (Weizen) Lactose (Butter)
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Alle Brotsorten sind auch als Meterbrote erhiltlich. Die Teigzusammensetzung und Deklaration

bleiben dadurch unverandert.

Lauenburger Buttermilch-Schwarzbrot

Weizen-Roggenbrétchen mit hohem Anteil an Roggen verfeinert mit ganzem Roggenschrot.
AUFBEWAHRUNG
ungekuhlt
ZUTATEN
Wasser, Weizenmehl, hauseigener Natursauerteig (Wasser, Roggenmehl),
Roggenvollkornflocken, Roggenvollkornschrot, Weizenvollkornmehl, Roggenmehl,
Gerstenmalzextrakt, Zuckerriibensirup, Hefe, Meersalz, Weizengluten, Weizenprotein
GESAMTANTEILE GETREIDEERZEUGNISSE
35% Weizen, 30% Roggenvollkorn, 21% Roggen,14% Weizenvollkorn
ALLERGENE

Gluten (Gerste, Roggen, Weizen)

Kiirbiskernbrot

Roggenmischbrot mit ganzen Kurbiskernen.
AUFBEWAHRUNG
ungekihlt
ZUTATEN
hauseigener Natursauerteig (Wasser, Roggenvollkornschrot, Roggen geschnitten),
Weizenmehl, Wasser, Kirbiskerne, Roggenvollkornschrot, Haselnusskerne,
Zuckerribensirup, Meersalz, Gerstenmalzextrakt, Hefe, Weizenprotein
GESAMTANTEILE GETREIDEERZEUGNISSE
55% Roggenvollkorn, 45% Weizen
ALLERGENE
Gluten (Gerste, Roggen, Weizen), Haselnuss, Schalenfriichte

Kraftkornbrot

Traditionelles Roggen-Weizenvollkornbrot mit vielen Sonnenblumenkernen und malzigem
Geschmack.
EMPFOHLEN zZU
Zu herzhaften, kraftigen Auflagen wie Salami und allen Kasesorten.
AUFBEWAHRUNG
ungekihlt
ZUTATEN
hauseigener Natursauerteig (Wasser, Roggenvollkornschrot, Roggenmehl), Wasser,
Roggenvollkornschrot, Sonnenblumenkerne, Sesam, Leinensaat, Weizenvollkornmehl,
Roggenvollkornflocken gedampft, gepufftes Roggenvollkorn, Zuckerriibensirup,
Gerstenmalzextrakt, Meersalz, Hefe,
GESAMTANTEILE GETREIDEERZEUGNISSE
60% Roggenmehl, 40% Weizenvollkorn,
ALLERGENE
Gluten (Roggen, Weizen), Sesam




Feinbrot

Mildes Weizenmischbrot verfeinert mit Buttermilch und Rapsal.
AUFBEWAHRUNG
ungekihlt
ZUTATEN
Wasser, Weizenmehl, Roggenmehl, hauseigener Natursauerteig (Wasser, Roggenmehl),
Meersalz, Rapsol, Kartoffelstarke, Hefe, Weizenmehl,
GESAMTANTEILE GETREIDEERZEUGNISSE
51% Weizen, 49% Roggen
ALLERGENE

Gluten (Roggen, Weizen),

Schleswigholsteiner Weizenbrot

Feinporiges, mild-aromatisches Weizenbrot mit weicher Krume. Verfeinert mit Rapso6l und perfekt
zum Toasten.
AUFBEWAHRUNG
ungekuhlt
ZUTATEN
Weizenmehl, Wasser, hauseigener Natursauerteig (Wasser, Roggenmehl), Rapsol, Meersalz,
Hefe, Weizenprotein
GESAMTANTEILE GETREIDEERZEUGNISSE
94% Weizen, 6% Roggen
ALLERGENE

Gluten (Roggen, Weizen)

Karottenbrot

Roggenmischbrot mit ganzen Kirbiskernen.

AUFBEWAHRUNG
ungekihlt

ZUTATEN
hauseigener Natursauerteig (Wasser, Roggenvollkornschrot, Roggen geschnitten),
Weizenmehl, Wasser,, Roggenvollkornschrot, Karottenraspel, Meersalz, Gerstenmalzextrakt,
Hefe,

GESAMTANTEILE GETREIDEERZEUGNISSE
55% Roggenvollkorn, 45% Weizen

ALLERGENE

Gluten (Gerste, Roggen, Weizen)



Dinkelvollkornbrot

Dinkelvollkornbrot mit Roggenflocken und ganzen Sonnenblumen

AUFBEWAHRUNG
ungekuhlgt

ZUTATEN
hauseigener Natursauerteig (Wasser, Dinkelvollkornmehl) Roggenflocken, Sonnenblumen,
helles, Meersalz, Hefe

GESAMTANTEILE GETREIDEERZEUGNISSE
100% Dinkelvollkornmenhl

ALLERGENE

Dinkel-Roggenbrot
Dinkelbrot mit mit ca. 30%Roggenmehl

AUFBEWAHRUNG
ungekihlt

Zutaten

hauseigener Natursauerteig (Wasser, Dinkelvollkornmehl) Dinkelmehl, Roggenmehl
Haferflocken, Meersalz, Hefe,

Delikatessbrot

Traditionelles Roggen-Weizenvollkornbrot mit vielen Sonnenblumenkernen und Sesam.
EMPFOHLEN ZU
Zu herzhaften, kraftigen Auflagen wie Salami und allen Kasesorten.
AUFBEWAHRUNG
ungekihlt
ZUTATEN
hauseigener Natursauerteig (Wasser, Roggenvollkornschrot, Roggenmehl), Wasser,
Roggenvollkornschrot, Sonnenblumenkerne, Sesam, Leinensaat, Weizenvollkornmehl,
Roggenvollkornflocken gedampft, gepufftes Roggenvollkorn, Zuckerribensirup,
Gerstenmalzextrakt, Meersalz, Hefe,
GESAMTANTEILE GETREIDEERZEUGNISSE
60% Roggenmehl, 40% Weizenvollkorn,
ALLERGENE

Gluten (Roggen, Weizen), Sesam



Sonnenblumenbrot

Roggenvollkorn mit hohem Anteil an Roggenschrot verfeinert mit ganzen gedampften
Roggenflocken.
AUFBEWAHRUNG
ungekuhlt
ZUTATEN
Wasser, hauseigener Natursauerteig (Wasser, Roggenmehl), Roggenvollkornflocken,
Roggenvollkornschrot, Sonnenblumen,Weizenvollkornmehl, Roggenmehl,
Gerstenmalzextrakt, Zuckerriibensirup, Hefe, Meersalz,
GESAMTANTEILE GETREIDEERZEUGNISSE
65% Roggenvollkorn, 21% Roggen,14% Weizenvollkorn
ALLERGENE

Gluten (Roggen, Weizen)

Feinschmecker mit Haferflocken

Roggenvollkorn mit hohem Anteil an Roggenschrot verfeinert mit ganzen gedampften
Roggenflocken.
AUFBEWAHRUNG
ungekuhlt
ZUTATEN
Wasser, hauseigener Natursauerteig (Wasser, Roggenmehl), Roggenvollkornflocken,
Roggenvollkornschrot, Weizenvollkornmehl, Roggenmehl, Gerstenmalzextrakt, Hefe,
Meersalz,
GESAMTANTEILE GETREIDEERZEUGNISSE
65% Roggenvollkorn, 21% Roggen,14% Weizenvollkorn
ALLERGENE

Gluten (Roggen, Weizen)

Feinschmecker mit Roggenschrot

Roggenvollkorn mit hohem Anteil an Roggenschrot verfeinert mit ganzen gedampften
Roggenflocken.
AUFBEWAHRUNG
ungekihlt
ZUTATEN
Wasser, hauseigener Natursauerteig (Wasser, Roggenmehl), Roggenvollkornflocken,
Roggenvollkornschrot, Weizenvollkornmehl, Roggenmehl, Hefe, Meersalz,
GESAMTANTEILE GETREIDEERZEUGNISSE
65% Roggenvollkorn, 21% Roggen,14% Weizenvollkorn

ALLERGENE:Gluten (Roggen, Weizen)




Fitberry

Traditionelles Weizenvollkorn- Roggenbrot mit vielen Sonnenblumenkernen. Der Geschmack wird
leicht von dem enthaltendem Traubensaft beeinflusst.
EMPFOHLEN ZU
Zu herzhaften Belag, aber auch zu stRen wie Marmelade oder Nutella.
AUFBEWAHRUNG
ungekihlt
ZUTATEN
hauseigener Natursauerteig (Roggenmehl), Wasser, Weizenvollkornmehl,
Sonnenblumenkerne, Kartoffelflocken, 100% Traubensaft, Roggenmalzextrakt, Meersalz,
Hefe,
GESAMTANTEILE GETREIDEERZEUGNISSE
30%Weizenvollkornmehl, 30%Weizenmehl, 40%Roggenmehl
ALLERGENE

Gluten (Roggen, Weizen), Sesam

Kartoffelbrot

Leckeres Weizen- Roggenbrot. Mit interessantem Geschmack von gerdstetem Semmelmehl und
leichtem Kartoffelgeschmack
EMPFOHLEN ZU
Zu herzhaften, kraftigen Auflagen wie Salami und allen Kasesorten. Gern aber auch zu stifsiem
Aufstrich
AUFBEWAHRUNG
ungekuhlt
ZUTATEN
hauseigener Natursauerteig (Wasser,Roggenmehl), Wasser, Weizenmehl, Kartoffelflocken,
Gerstenmalzextrakt, Meersalz, Hefe,
GESAMTANTEILE GETREIDEERZEUGNISSE
75%Weizen, 25%Roggen
ALLERGENE

Gluten (Roggen, Weizen)

Bierbrot

Leckeres Weizen- Roggenbrot. Mit besonderem Geschmack durch den Anteil von Bier gebraut nach
Deutschem Reinheitsgebot
EMPFOHLEN zZU
Zu herzhaften, kraftigen Auflagen wie Salami und allen Kasesorten. Gern aber auch zu stiem
Aufstrich
AUFBEWAHRUNG
ungekihlt
ZUTATEN
hauseigener Natursauerteig (Wasser,Roggenmehl), Wasser, Bier, Weizenmehl,
Kartoffelflocken, Gerstenmalzextrakt, Meersalz, Hefe,
GESAMTANTEILE GETREIDEERZEUGNISSE
75%Weizen, 25%Roggen
ALLERGENE

Gluten (Roggen, Weizen)
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Gedeckter Apfelkuchen

Miirbteig- und Biskuitboden mit Aprikose, Apfel-Mandelfiillung und Butterstreuselin.
AUFBEWAHRUNG
ungekiihit

ZUTATEN
Apfel, Weizenmehl, Zucker, Butter, Margarine, Mandeln, Weizenstéarke, Vollei, ZuckerguB,
Wasser, Vollei, Meersalz, Backmittel, Aromen
GESAMTANTEILE GETREIDEERZEUGNISSE
100 % Weizenmehl
ALLERGENE
Gluten (Weizen), Ei, Mandeln, Milch/Lactose

Butterstreuselkuchen

Lockerer Hefeteig mit Butter-Vanillecreme und knusprigen Butterstreuseln.
EMPFOHLEN ZU
Der Streuselkuchen eignet sich besonders zum Kaffee oder Tee. Er eignet sich
hervorragend fiir grofe Feiern.
AUFBEWAHRUNG
ungekiihit
ZUTATEN
Weizenmehl, Butter, Wasser, Zucker, Puderzucker, Cremepulver, Hefe, Aroma,
Milchauszugsprodukt, Meersalz, Backmittel, Backkonzentrat,
GESAMTANTEILE GETREIDEERZEUGNISSE
100 % Weizenmehl
ALLERGENE
Gluten (Gerste, Weizen), Ei, Milch/Lactose



Bienenstich

Hefeteig mit Sahnecremefiillung und einer Schicht aus mit Honig karamelisierten Mandeln.
EMPFOHLEN ZU
Der Bienenstich eignet sich sehr gut zum Kaffeegedeck. Unser Bienenstich ist eine
leckere Alternative zu Torten - und Sahnestiicken.
AUFBEWAHRUNG
gekiihlt bei max. + 7°C
ZUTATEN
Wasser, Weizenmehl, Aufschlagcreme, Butter, Zucker, Mandeln, Schlagsahne, Hefe,
Backhonig,Milchauszugsprodukt, Aromen, Eigelbpulver, Meersalz, Backmittel,
Backkonzentrat, Volleipulver
GESAMTANTEILE GETREIDEERZEUGNISSE
100 % Weizenmehl
ALLERGENE
Gluten (Weizen), Ei, Mandeln, Milch/Lactose

Kasekuchen

Klassischer Kiasekuchen mit Quark und fruchtigen Mandarinen.
EMPFOHLEN ZU
Kaffee und Tee. Eine hervorragende Alternative zu jeder Sahnetorte.
AUFBEWAHRUNG
ungekiihit
ZUTATEN
Speisequark Magerstufe, Rapsol, Mandarinen, Wasser, Weizenmehl, Margarine (Raps,
Palm), Zucker, Hiihnervolleipulver, Aroma, Eiklar, Tortenguss, Backmittel, Meersalz
GESAMTANTEILE GETREIDEERZEUGNISSE
100 % Weizenmehl
ALLERGENE
Gluten (Weizen), Ei, Milch/Lactose



Butterkuchen

Lockerer Hefeteig mit Butter-Vanillecreme und gehobelte geréstete Mandeln.
EMPFOHLEN ZU
Kaffee- und Tee.
AUFBEWAHRUNG
ungekiihit
ZUTATEN
Weizenmehl, Wasser, Butter, Mandeln, Zucker, Cremepulver, Hefe, Milchauszugsprodukt,
Aromen, Meersalz, Backmittel, Backkonzentrat
GESAMTANTEILE GETREIDEERZEUGNISSE
100 % Weizenmehl
ALLERGENE
Gluten (Gerste, Weizen), Ei, Mandeln, Milch/Lactose

Kopenhagener Kranz

Handgeflochtener Plunderteig aprikotiert mit Mandeln und Creme mit Marzipangeschmack.
EMPFOHLEN ZU
Unser Mandelkranz ist bei unseren Kunden sehr beliebt und darf auf keiner Kaffeetafel
fehlen. Der Mandelkranz eignet sich perfekt zum Mitbringen.
AUFBEWAHRUNG
ungekiihit
ZUTATEN
Gebackfiillmasse, Weizenmehl, Margarine (Raps, Palm), Aprikotur: Fruchtfiillung
Aprikose, Wasser, Fondant, Mandeln, Hefe, Zucker, Volleipulver, Milchauszugsprodukt,
Meersalz, Backkonzentrat, Aromen
GESAMTANTEILE GETREIDEERZEUGNISSE
100% Weizenmehl
ALLERGENE
Gluten (Weizen), Ei, Mandeln, Milch/Lactose, Schalenfriichte

Mohnschnitte

Miirbteig- und Biskuitboden mit Aprikose, selbstgekochter Mohnkuchenfiillung und einem
Gitter aus Liibecker Marzipan.
AUFBEWAHRUNG
ungekiihit
ZUTATEN
Vollmilch, Zucker, Blaumohn gemahlen Weizenmehl, Margarine, HartweizengrieR,
Fruchtfiillung Mehrfrucht, Fondant, Hithnervollei, Wasser, Butter, Fruchtfiillung Aprikose,
Weizenstarke, Aromen, Volleipulver, Eiklar, Meersalz, Backmittel,
GESAMTANTEILE GETREIDEERZEUGNISSE
100% Weizenmehl
ALLERGENE
Gluten (Weizen), Ei, Mandeln, Milch/Lactose



Berliner

Hefeteig in Fett ausgebacken mit Zuckerguss und feiner roter Fruchtfiillung.
EMPFOHLEN ZU
Silvester oder einfach zwischendurch.
AUFBEWAHRUNG
ungekiihit
ZUTATEN
Weizenmehl, Mehrfrucht Fruchtfiillung, Wasser, Fondant, Palmfett, Aprikotur:
Fruchtfiillung Aprikose, Backmittel, Volleipulver, Margarine (Raps, Palm), Hefe,
Glukosesirup, Aromen
GESAMTANTEILE GETREIDEERZEUGNISSE
100% Weizenmehl
ALLERGENE
Gluten (Weizen), Ei, Milch/Lactose, Soja

Hanseat

Miirbeteigherzen gefiillt mit roter Mehrfruchtfiillung, aprikotiert und mit weiRem und rotem
(mit Rotebeetesaft) Zuckerguss iiberzogen.
AUFBEWAHRUNG
ungekiihit
ZUTATEN
Weizenmehl, Fondant, Mehrfrucht Fruchtfiillung, Margarine, Zucker, Aprikotur:
Fruchtfiillung Aprikose, Wasser, Glukosesirup, Hiihnervolleipulver, farbendes
Lebensmittel Rote Betesaftkonzentrat, Backmittel, Meersalz, Aromen
GESAMTANTEILE GETREIDEERZEUGNISSE
100% Weizenmehl
ALLERGENE
Gluten (Weizen), Ei



Kokosberger

Aus luftig-lockerer Kokosmakronenmasse (EiweiBl, Zucker und Kokosflocken) - saftig und lange
frisch.
EMPFOHLEN ZU
Kaffee und Tee
AUFBEWAHRUNG
ungekiihit
ZUTATEN
31% Kokosnuss, Zucker, Glukosesirup, Eiweif, Dextrose, Reismehl
GESAMTANTEILE GETREIDEERZEUGNISSE
100 % Reismehl
ALLERGENE
Ei

Oldenburgerhornchen

Makronenmasse aus Liibecker Marzipan/Persipan mit gehobelten Mandein. Die Enden werden
in Schokolade getaucht.
AUFBEWAHRUNG

ungekiihit
ZUTATEN

Persipanrohmasse, Marzipan, (70/30)Zucker, Kakaohaltige Fettglasur, Mandeln, Eiweil,
ALLERGENE

Ei, Mandeln, Milch/Lactose, Soja

Schokomuffin

Schokoriihrteig mit Kuvertiirestiickchen

AUFBEWAHRUNG
ungekiihit

ZUTATEN
Weizenmehl, pflanzliches OI: Raps, Wasser, Zucker, Kakaopulver, Weizenstarke,
modifizierte Starke, MilcheiweiB, Reisquellmehl, Volleipulver, SiiBmolkenpulver,
natiirliches Vanillearoma, Speisesalz

GESAMTANTEILE GETREIDEERZEUGNISSE
100 % Weizenmehl

ALLERGENE
Gluten (Weizen), Ei, Haselnuss, Milch/Lactose, Soja



Amerikaner

Brandmasse mit Schokoladendekor oder Zuckerguss

AUFBEWAHRUNG:
ungekiihit

ZUTATEN:
Weizenmehl, Zucker, Weizenstirke, Backtriebmittel, Ei, Verdickungsmittel

ALLERGENE:
Gluten(Weizen), Ei, Milch/Lactose

Apfeltasche

Blatterteiggeback mit 144 Schichten aus Fett und Teig gefiillt mit Apfelmasse und fein
abgestaubt mit Puderzucker

AUFBEWAHRUNG:
ungekiihit

ZUTATEN:
Weizenmehl, Zucker, Pflanzliches Fett, Butter, Zucker, Salz

ALLERGENE:
Gluten (Weizenmehl) Ei, Milch/ Lactose

Fruchtkopenhagener/Kirschkopenhagener

Blattriges Geback mit Fruchtigem Belag auf feinem Vanillecreme

AUFBEWAHRUNG:
gekiihit

ZUTATEN:

Weizenmehl, Margarine (Raps, Palm), Aprikotur: Fruchtfiillung Aprikose, Wasser,
Fondant, Mandeln, Hefe, Zucker, Volleipulver, Milchauszugsprodukt, Meersalz,
Backkonzentrat, Aromen Fruchtbelag /angedickte Kirschen

ALLERGENE:

Gluten (Weizen), Ei, Mandeln, Milch/Lactose,



Kirschtasche

Blattriges Geback mit feinem Vanillecreme und leckeren angedickten Kirschen

AUFBEWAHRUNG:
gekiihlt

ZUTATEN:

Weizenmehl, Margarine (Raps, Palm), Aprikotur: Fruchtfiillung Aprikose, Wasser,
Fondant, Mandeln, Hefe, Zucker, Volleipulver, Milchauszugsprodukt, Meersalz,
Backkonzentrat, Aromen, angedickte Kirschen

ALLERGENE:

Gluten (Weizen), Ei, Mandeln, Milch/Lactose,

Streuselschnecke

Knusprige Streuseldecke mit wattigem Kern aus Hefequarkteig

AUFBEWAHRUNG:
ungekiihit

ZUTATEN:

Weizenmehl, Margarine (Raps, Palm), Speisequark, Aprikotur: Fruchtfiillung Aprikose,
Wasser, Fondant, , Hefe, Zucker, Volleipulver, Milchauszugsprodukt, Meersalz,
Backkonzentrat, Aromen

ALLERGENE:

Gluten (Weizen), Ei, Mandeln, Milch/Lactose,

Persipankopenhagener

Blattriges Geback mit Persipanfiillung

AUFBEWAHRUNG:
ungekiihit

ZUTATEN:

Weizenmehl, Margarine (Raps, Palm), Aprikotur: Fruchtfiillung Aprikose, Wasser,
Fondant, Mandeln, Hefe, Zucker, Volleipulver, Milchauszugsprodukt, Meersalz,
Backkonzentrat, Aromen

ALLERGENE:

Gluten (Weizen), Ei, Mandeln, Milch/Lactose, Schalenfriichte (Mandeln)



Nusshornchen

AUFBEWAHRUNG:
ungekiihit

ZUTATEN:
Weizenmehl, Margarine (Raps, Palm), Aprikotur: Fruchtfiillung Aprikose, Wasser,

Fondant, Mandeln, Hefe, Zucker, Volleipulver, Milchauszugsprodukt, Meersalz,
Backkonzentrat, Aromen

ALLERGENE:

Gluten (Weizen), Ei, Mandeln, Milch/Lactose, Schalenfriichte (Niisse und Niisse)

Quarkbalichen

Kleine Ballchen aus leckerem Quarkteig in Fett gebacken und mit raffinade Zucker
bestreut

AUFBEWAHRUNG:
ungekiihit

ZUTATEN:
Backmittel, Wasser, Speisequark Magerstufe, Palmfett, Zucker, Hiihnervollei,
Volleipulver, Rapsél,

GESAMTANTEILE GETREIDEERZEUGNISSE
100% Weizen

ALLERGENE:

Gluten (Weizen), Ei, Mandeln, Milch/Lactose, Soja

Rosinenschnecke

Leckerer gezogener Quarkteig mit eingelegten Rosinen

AUFBEWAHRUNG:
ungekiihit

ZUTATEN:

Weizenmehl, Margarine (Raps, Palm), Speisequark, Aprikotur: Fruchtfiillung Aprikose,
Wasser, Fondant, Rosinen, Hefe, Zucker, Volleipulver, Milchauszugsprodukt, Meersalz,
Backkonzentrat, Aromen

ALLERGENE:

Gluten (Weizen), Ei, Mandeln, Milch/Lactose, Schalenfriichte (Mandeln)



Mohnschnecke

Leckerer gezogener Quarkteig mit eingelegten Rosinen

AUFBEWAHRUNG:
ungekiihit

ZUTATEN:

Weizenmehl, Margarine (Raps, Palm), Speisequark, Aprikotur: Fruchtfiillung Aprikose,
Wasser, Fondant, gequetschter Mohn, Hefe, Zucker, Volleipulver, Milchauszugsprodukt,
Meersalz, Backkonzentrat, Aromen

ALLERGENE:

Gluten (Weizen), Ei, Mandeln, Milch/Lactose, Schalenfriichte (Mandeln)

Sahnenusstorte/Scnnitte

Leckere Sahnetorte mit echtem Liibecker Marzipan.

AUFBEWAHRUNG:
gekiihlt

ZUTATEN:

Weizenmehl, Margarine (Raps, Palm), Aprikotur: Fruchtfiillung Aprikose, Wasser,
Haselniisse, Zucker, Volleipulver, Milchauszugsprodukt, Meersalz, Backkonzentrat,
Aromen

ALLERGENE:

Gluten (Weizen), Ei, Mandeln, Milch/Lactose, Schalenfriichte (Haselnuss)

Kisesahnetorte/schnitte mit Mandarinen

Leicht und frisch schmeckende Sahnetorte.

AUFBEWAHRUNG:
gekiihlt

ZUTATEN:

Weizenmehl, Margarine (Raps, Palm), Ei, Aprikotur: Fruchtfiillung Aprikose, Wasser,
Sahne, Joghurt , Zucker, Buttermilchpulver, Gelantine, Magerquarkpulver, Volleipulver,
Milchauszugsprodukt, Meersalz, Backkonzentrat, Aromen

ALLERGENE:

Gluten (Weizen), Ei, Milch/Lactose,



Joghurtsahnetorte/schnitte bunt (Ananas, Kirschen, Kiwis, Mandarinen)

Leicht und frisch schmeckende Sahnetorte.

AUFBEWAHRUNG:
gekiihlt

ZUTATEN:

Weizenmehl, Margarine (Raps, Palm), Ei, Aprikotur: Fruchtfiillung Aprikose, Wasser,
Sahne, Joghurt , Zucker, Buttermilchpulver, Gelantine, Magerquarkpulver, Volleipulver,
Milchauszugsprodukt, Meersalz, Backkonzentrat, Aromen, Ananas, Kirschen, Kiwis,
Mandarinen

ALLERGENE:

Gluten (Weizen), Ei, Milch/Lactose,

Joghurtsahnetorte/schnitte mit angedicken Kirschen
Leicht und frisch schmeckende Sahnetorte.

AUFBEWAHRUNG:
gekiihlt

ZUTATEN:

Weizenmehl, Margarine (Raps, Palm), Aprikotur: Fruchtfiillung Aprikose, Wasser, Sahne,
Joghurt , Zucker, Buttermilchpulver, Gelantine, Magerquarkpulver, Volleipulver,
Milchauszugsprodukt, Meersalz, Backkonzentrat, Aromen, Kirschen,

ALLERGENE:

Gluten (Weizen), Ei, Milch/Lactose,

Waldbeerenjoghurtschnitte

Leicht und frisch schmeckende Sahnetorte.

AUFBEWAHRUNG:
gekiihlt

ZUTATEN:

Weizenmehl, Margarine (Raps, Palm), Aprikotur: Fruchtfiillung Aprikose, Wasser, Sahne,
Joghurt , Zucker, Buttermilchpulver, Gelantine, Magerquarkpulver, Volleipulver,
Milchauszugsprodukt, Meersalz, Backkonzentrat, Aromen, rote und schwarze
Johannisbeeren, Erdbeeren, Himbeeren

ALLERGENE:

Gluten (Weizen), Ei, Milch/Lactose,



Zitronenrolle
Die sauer macht lustig nach Zitrone schmeckende Sahnerolle.

AUFBEWAHRUNG:
gekiihit

ZUTATEN:

Weizenmehl, Margarine (Raps, Palm), Aprikotur: Fruchtfiillung Aprikose, Wasser, Sahne,
Gelatine, Zucker, Buttermilchpulver, Gelantine, Magerquarkpulver, Volleipulver,
Milchauszugsprodukt, Meersalz, Backkonzentrat, Aromen, Zitronensaft

ALLERGENE:

Gluten (Weizen), Ei, Milch/Lactose,

Himbeerrolle
Mit feinen Himbeerstiickchen geschlagene Sahn in lockerem Biskuit gehiillte Sahnerolle.

AUFBEWAHRUNG:
gekiihlt

ZUTATEN:

Weizenmehl, Margarine (Raps, Palm), Aprikotur: Fruchtfiillung Aprikose, Wasser, Sahne,
Gelatine, Zucker, Buttermilchpulver, Gelantine, Magerquarkpulver, Volleipulver,
Milchauszugsprodukt, Meersalz, Backkonzentrat, Aromen,

ALLERGENE:

Gluten (Weizen), Ei, Milch/Lactose,

Schokorolle
Schokoladige geschlagene Sahne in lockerem Biskuit.

AUFBEWAHRUNG:
gekiihlt

ZUTATEN:

Weizenmehl, Margarine (Raps, Palm), Aprikotur: Fruchtfiillung Aprikose, Wasser, Sahne,
Gelatine, Zucker, Buttermilchpulver, Gelantine, Magerquarkpulver, Volleipulver,
Milchauszugsprodukt, Meersalz, Backkonzentrat, Aromen, Kakaopulver

ALLERGENE:

Gluten (Weizen), Ei, Milch/Lactose,



Herrensahnetorte/schnitte

Nicht nur fiir Herren! Schokoladenbisquit mit leicht nach Rum schmeckender Sahne
eingedeckt mit Liibecker Marzipan und bestaubt mit reinem Kakao.

AUFBEWAHRUNG:
gekiihlt min. 7 grad

ZUTATEN:

Weizenmehl, Margarine (Raps, Palm), Aprikotur: Fruchtfiillung Aprikose, Wasser, Sahne,
Zucker, Buttermilchpulver, Volleipulver, Milchauszugsprodukt, Meersalz,
Backkonzentrat, Rumaroma, Kakaopulver, geraspelter Kuvertiire, Marzipan

ALLERGENE:

Gluten (Weizen), Ei, Milch/Lactose,

Schwarzwailder Kirschtorte/schnitte

Klassische Schwarzwalder mit echtem Kirschwasser und Schokoladenbisquit

AUFBEWAHRUNG:
gekiihlt min. 7 grad

ZUTATEN:

Weizenmehl, Margarine (Raps, Palm), Aprikotur: Fruchtfiillung Aprikose, Wasser, Sahne,
Zucker, Buttermilchpulver, Volleipulver, Milchauszugsprodukt, Meersalz,
Backkonzentrat, Kirschwasser (alkohol 38%), Kakaopulver

ALLERGENE:

Gluten (Weizen), Ei, Milch/Lactose,



Brauner Weihnachtskuchen

Nach sehr altem Familienrezept gebackener Weihnachtskuchen.

AUFBEWAHRUNG:
ungekiihit

ZUTATEN:

Weizenmehl, Zucker, pflanzliche Fette und Ole (Palmfett, Rapso6l), Brauner Kuchensirup,
Mandeln gehackt, Sukkade, Sahne, 0,7% Gewiirze (Nelken, Zimt, Piment, Koriander, Anis,
Kardamom), Backtriebmittel: Ammoniumhydrogencarbonat, Natriumhydrogencarbonat;
Salz.

ALLERGENE:
Gluten (Weizen) Lactose (Milch/Sahne) Schalenfriichte (Mandeln/Niisse)

Stollen

Natiirlich selbst Handgemachter Stollen mit edler liitbecker Marzipanfiillung mit Butter betrichen
und feinem Zucker bestaubt.

AUFBEWAHRUNG
ungekiihit

ZUTATEN

Weizenmehl, Sultaninen, Butterreinfett, Marzipanrohmasse, Wasser, Zucker, Mandeln
gesplittert, kandierte Zedernfruchtschalen gewiirfelt, Dekorzucker (enthalt gehartetes
Fett), Hefe, kandierte Orangenschalen gewiirfelt, Rumverschnitt (38% Vol.), Butter,
Milchauszugsprodukt, Meersalz, Gewiirzzubereitung, Zitronenschale gezuckert,
Weizenstarke, Aromen

GESAMTANTEILE GETREIDEERZEUGNISSE
100% Weizenmehl

ALLERGENE
Gluten (Weizen), Mandeln, Milch/Lactose, Schalenfriichte, Schwefeldioxid, Sulfite

Rumkugeln
Nach eigenem Rezept hergestellte Rumkugein.

AUFBEWAHRUNG
gekiihlt

ZUTATEN
Weizenmehl, Margarine (Raps, Palm), Himbeer-Johannisbeerkonfitiire, Wasser, Fondant,
gequetschter Mohn, Rosinen, Ei, Kakao, Hefe, Zucker, Volleipulver, Milchauszugsprodukt,
Meersalz, Backkonzentrat, Aromen (Rum)



GESAMTANTEILE GETREIDEERZEUGNISSE
100% Weizenmehl

ALLERGENE:
Gluten (Weizen) Lactose (Milch/Sahne) Schalenfriichte (Mandeln/Niisse) Ei



